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Produktinformation

+ Die Reiben sind zum Reiben und Raspeln von Gemiise, Obst
und Kése geeignet. Die kleine Reibe eignet sich auch fiir die
Verarbeitung von Niissen und &hnlich harten Lebensmitteln,
die grope und die mittlere Reibe sind dafiir nicht geeignet.

Die Silikonaufsdtze sorgen fiir rutschsicheren Stand beim Reiben
und ermdglichen das platzsparende Verstauen der Reiben.

Der Artikel ist fiir die im privaten Haushalt anfallenden Mengen
konzipiert und fiir gewerbliche Zwecke nicht geeignet.

+ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

« Verletzungsgefahr! Die Klingen in den Reiben sind scharf! Halten
Sie Kinder von den Reiben fern und bewahren Sie die Reiben
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Gehen Sie vorsichtig
mit den Reiben um, inshesondere beim Verarbeiten von kurzen
Obst-, Gemiise- oder Kdsestiicken und beim Reinigen.

+ Auf empfindlichen Oberflachen kénnen die Metallkanten der
Reiben Kratzer verursachen. Stellen Sie die Reiben daher nicht
direkt auf die Arbeitsfldche. Verwenden Sie die Silikonaufsétze
oder legen Sie eine geeignete rutschfeste Unterlage darunter.

Gebrauch
1. Stecken Sie die gewiinschte Reibe mit der Griffflache nach
oben (s.Abb.) auf einen der Silikonaufsétze und setzen Sie
den zweiten Silikonaufsatz oben auf die Reibe.

2. Fiihren Sie das entsprechende Lebensmittel von oben nach
unten an den Klingen entlang.

Das Reibgut wird im Inneren der Reibe vom Silikonaufsatz
aufgefangen.

Alternativ kénnen Sie die Reiben auch ohne Silikonaufsdtze
verwenden, indem Sie ...

D> ... die gewiinschte Reibe an der Grifffldche direkt Gber ein
Gefap / eine Speise halten oder

D> ... die Reibe auf eine geeignete rutschfeste Unterlage stellen,
2.B. ein Schneidebrett aus Holz oder aus Kunststoff.

Reinigen und aufbewahren

> Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und nach jedem weiteren
Gebrauch mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel. Verwenden
Sie keine scharfen Reinigungsmittel, spitze Gegenstande oder
harte Biirsten. Trocknen Sie alle Teile anschliefend gut ab. Alle
Teile kdnnen auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

> Reinigen Sie die Reiben mdglichst direkt nach dem Gebrauch,
da sich dann die Lebensmittelreste am besten losen.

D> Zum Verstauen stecken Sie zuerst die kleine Reibe auf einen
der Silikonaufsatze. Stiilpen Sie dann nacheinander die mittlere
und die grofe Reibe dariiber. Driicken Sie zum Schluss den
zweiten Silikonaufsatz von oben auf die drei Reiben, so dass
jede Reibe genau in der entsprechende Rille im Silikonaufsatz
sitzt.
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Product information

« The graters are designed for slicing and grating fruit, vegetables
and cheese. The small grater can also be used for grating nuts
and other similarly hard foods, the medium and large grater are
not suitable for this purpose. The silicone attachments prevent the
product from slipping while being used for grating, and facilitate
space-saving storage. The set is designed for everyday household
quantities and is not suitable for commercial purposes.

+ Keep the packaging materials away from children.

They pose several risks, including the risk of suffocation!

«Risk of injury! The grater blades are sharp! Keep the graters out
of the reach of children. Handle the graters with care, particularly
when using them to cut short pieces of fruit, vegetable or cheese,
and when cleaning them.

« The metal edges of the graters can cause damage to sensitive
surfaces. Therefore, do not place the graters directly onto the
work surface. Use the silicone attachments or place a suitable
non-slip mat underneath.

Reiben (grop, mittel, klein)
graters (large, medium, small)
rape (grande, moyenne, petite)
struhadla (velké, stiedni, malé)

Silikonaufsatz
silicone attachment
embout en silicone
silikonovy nastavec

Use
1. With the grip area at the top, slot the required grater onto
one of the silicone attachments (see illustration) and insert
the other silicone attachment into the top end of the grater.

2. Slide the food you want to grate up and down against
the blades.

The silicone attachment will collect the grated food inside
the grater.

Alternatively, you can use the graters without the silicone
attachments by...

> ... holding the grater of your choice over a container / dish

D> ... placing the grater onto a suitable, non-slip surface,

e.g. a chopping board made of wood or plastic.
Cleaning and storage

D> Clean all parts with hot water and a little washing-up liquid
before using them for the first time and after every further
use. Do not use caustic cleaning products, pointed objects
or hard brushes. Dry all parts thoroughly afterwards.

All parts can also be cleaned in the dishwasher.

D> If possible, clean the graters immediately after use
while the leftover gratings are still easy to remove.

D> To store the graters away, first place the small grater onto one
of the silicone attachments. Then place the medium and the
large grater over the small one in that order. Finally, place
the second silicone attachment on top of the three graters
so that each of the graters sits correctly between the ridges
of the silicone attachment.

Grofe Reibe | Large grater
Grande rape | Velké struhadlo

Zum Schneiden von Scheiben, z.B.
von Gurken, Rettich oder Apfel
For slicing foods such as
cucumbers, radishes and apples
Pour couper des tranches de
concombre, radis ou pomme p.ex.
Na krajeni platkd napr. okurek,
fedkviCek nebo jablek

nebo syra

@ Fiche produit

- Les rapes sont congues pour raper les légumes, les fruits et le fro-
mage. La petite rape peut également étre utilisée pour raper des
noix et autres aliments durs, alors que la grande rape et la rape
moyenne ne sont pas adaptées a cet usage. Les embouts en silicone
servent de support antidérapant lors du rapage et permettent de
ranger les rapes de maniére peu encombrante. Larticle est congu
pour les quantités courantes dans un environnement domestique
et ne convient pas a un usage commercial ou professionnel.

- Tenez les emballages hors de portée des enfants.

Il'y a notamment risque d'étouffement!

- Risque de blessure! Les lames des rapes sont tranchantes!
Tenez et rangez les rapes hors de portée des enfants.

Manipulez les rapes avec précaution, en particulier lorsque vous
manipulez des petits morceaux de fruits, de Iégumes
ou de fromage et lors du nettoyage.

- Sur les surfaces fragiles, les bords métalliques des rapes peuvent
provoquer des rayures. Par conséquent, ne posez pas les rapes
directement sur le plan de travail. Utilisez les embouts en silicone
ou placez un support antidérapant approprié en dessous.

Utilisation
1. Placez la rpe souhaitée, surface de prise en main vers
le haut, sur I'un des embouts en silicone (voir illustration)
et placez le second embout en silicone sur la rape.

2. Dirigez les aliments appropriés le long des lames, de haut
en bas.

Les aliments rapés sont recueillis a I'intérieur de la rape dans
I'embout en silicone.

Vous pouvez également utiliser les rapes sans les embouts
en silicone...

D> ... en tenant la rdpe souhaitée par la surface de prise en main
directement au-dessus d'un récipient / d'un aliment ou

D> ...en placant la rape sur un support antidérapant approprié,
p. ex. une planche a découper en bois ou en plastique.

Nettoyage et rangement

> Avant la premigre utilisation et aprés toute utilisation
suivante, nettoyez soigneusement toutes les pieces avec
de I'eau bien chaude et un peu de liquide vaisselle. N'utilisez
pas de détergent agressif, d'objet pointu ou de brosse dure.
Ensuite, essuyez soigneusement toutes les piéces.

Toutes les pieces sont également lavables au lave-vaisselle.

D> Nettoyez les rapes de préférence juste aprés I'utilisation,
les restes de pate se détacheront mieux ainsi.

D> Pour le rangement mettez d'abord la petite rape sur I'un des
embouts en silicone. Ensuite, placez la rape moyenne et la
grande rape dessus, I'une aprés I'autre. Enfin, fixez le deuxieme
embout en silicone au dessus des trois rapes, de sorte que
chaque rape s'insére exactement dans la rainure correspon-
dante de I'embout.

Mittlere Reibe | Medium grater
Réape moyenne | StFedni struhadlo

Zum Reiben und Raspeln von z.B.
Karotte, Kartoffel, Apfel oder Kase
For grating foods such as carrots,
potatoes, apples and cheese

Pour raper carottes, pommes de
terre, pommes ou fromages p.ex.
Na strouhdni a krouhani

napf. karotky, brambor, jablek

Kleine Reibe | Small grater
Petite rape | Malé struhadlo

Zum Raspeln von z.B. Zitronenschale,
Schokolade, Ingwer oder Knoblauch
For finely grating or zesting foods such
as lemons, chocolate, ginger and garlic
Pour raper zeste de citron, chocolat,
gingembre ou ail, p.ex.

Na strouhdni napf. citrénové kiry,
Cokolddy, zazvoru nebo Cesneku

@ Informace o vyrobku

- Struhadla jsou vhodna ke strouhdni a krouhdni ze zeleniny, ovoce
a syra. Struhadla nejsou vhodnd pro ofechy a podobné tvrdé
potraviny. Malé struhadlo se hodi také pro zpracovavéni ofechi
a podobné tvrdych potravin; stfedni a velké struhadlo na to
vhodné nejsou. Silikonové nastavce zajistuji stabilni polohu pfi
strouhani a umoznuji prostorové Gsporné uloZeni struhadel.
Vyrobek je koncipovan pro mnozstvi béZna v domdcnosti a neni
vhodny pro komer¢ni vyuZiti.

+ Obalovy material udrzujte mimo dosah déti. Mimo jiné hrozi
i nebezpeti ududent!

- Nebezpe&i poranénil Cepele ve struhadlech jsou velmi ostré!
Zabrarite détem v pristupu ke struhadlGim a uchovavejte struhadla
mimo dosah déti. Se struhadly zachazejte opatrné, zejména pri
zpracovavani kratkych kusi ovoce, zeleniny a syra a pfi Cisténi.

- Na citlivych povrsich mohou kovové hrany struhadel zpisobit
poskrabani. Proto je nestavte pfimo na pracovni plochu.

Pouzijte siikonové nastavce nebo pod struhadla poloZte vhodnou
neklouzavou podlozku.

Pouziti
1. Nasad'te pozadované struhadlo rukojeti smérem nahoru
(viz obr.) na jeden ze silikonovych néstavcti a druhy silikonovy
nastavec nasadte na hornf ¢ast struhadla.
2. Prejizdéjte prislusnou potravinou po Cepelich smérem shora
dol.
Nastrouhana potravina se diky silikonovému néstavci shromazduje
uvnitf struhadla.
Alternativné miZzete struhadla pouzit také bez silikonovych néstavcti
tak, Ze ...
> ... z4dané struhadlo podrZite za rukojet nad néjakou nadobou /
jidlem
D> ... struhadlo postavite na vhodnou neklouzavou podlozku,
napt. krajeci prkénko ze dfeva nebo plastu.
Cisteni a ulozeni
D> Pred prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouZziti umyjte
vechny Casti horkou vodou s trochou prostiedku na myti
nadobi. NepouZivejte 7adné ostré Cistici prostredky, Spicaté
predméty nebo tvrdé kartace. Poté vSechny dily dikladné
osuste. VSechny Césti Ize také umyt v mycce.
D> Struhadla umyjte pokud moZno hned po pouZiti, protoZe tehdy
Ize zbytky potravin nejlépe odstranit.
> Pro uloZeni nasadte malé struhadlo na jeden ze silikonovych
nastavcd. Potom pFes né prevlette jedno po druhém stiedni
a velké struhadlo. Nakonec zeshora nasad'te druhy silikonovy
nastavec na vSechna tfi struhadla tak, aby kazdé struhadlo
sedélo presné v prislusném vybrani néstavce.
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Zestaw tarek
Sdprava strihadiel
Reszelo készlet
Rende seti

powierzchnia chwytna
plocha na uchopenie
markolat

kavrama yiizeyi

www.tchibo.pl/instrukcje
Ny www.tchibo.sk/navody
‘u www.tchibo.hu/utmutatok

www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Informacje o produkcie

- Tarki przeznaczone sg do $cierania i rozdrabniania warzyw, owocéw
oraz sera. Mata tarka nadaje sie réwniez do przetwarzania orze-
chéw i podobnie twardej zywnosci, natomiast tarki srednia i duza
nie nadaja sie do tego. Silikonowe naktadki zapewniaja stabilne
osadzenie tarki podczas $cierania i umozliwiaja przechowywanie
tarek w sposéb oszczedzajacy miejsce. Produkt zaprojektowano do
przygotowywania potraw w ilosciach typowych dla prywatnego go-
spodarstwa domowego i nie nadaje sie on do celéw komercyjnych.

- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatéw opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczeristwo uduszenia!

- Niebezpieczenstwo obrazen! Ostrza w tarkach sg ostre!

Dzieci nie moga mie¢ dostepu do tarek. Przechowywac tarki
poza zasiegiem dzieci. Z tarkami nalezy obchodzic sie ostroznie,
szczegolnie podczas przetwarzania krotkich kawatkow owocow,
warzyw lub sera oraz podczas czyszczenia.

- Metalowe krawedzie tarek moga spowodowac zarysowania na
wrazliwych powierzchniach. Dlatego nie nalezy ustawiac tarek
bezposrednio na powierzchni roboczej. Zamiast tego nalezy
uzywac silikonowych naktadek lub umiescic pod tarka
odpowiednig, antyposlizgowa podktadke.

Uzytkowanie

1. Nasadzi¢ wybrana tarke na jedna z silikonowych naktadek,
tak aby powierzchnia chwytna znajdowata sie u gory (patrz
ilustracja), a nastepnie natozy¢ druga naktadke silikonowa
u gory na tarke.
2. 0dpowiedni produkt spozywczy prowadzi¢ od géry do dotu
po ostrzach tarki.
Starty produkt spozywczy zbiera sie wewnatrz tarki w silikonowej
naktadce.
Alternatywnie mozna uzywac tarek réwniez bez silikonowych
naktadek, ...
D> ... trzymajac tarke za powierzchnie chwytng bezposrednio nad
naczyniem / daniem albo
D> ... ustawiajac tarke na odpowiedniej, antyposlizgowej
podktadce, np. na desce do krojenia z drewna lub tworzywa
sztucznego.
Czyszczenie i przechowywanie
D> Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym uzyciu nalezy
umyc¢ wszystkie czesci w gorgcej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy przy tym stosowac zad-
nych ostrych srodkdw czyszczacych, spiczastych przedmiotow ani
twardych szczotek. Nastepnie dobrze osuszy¢ wszystkie elementy.
Wszystkie elementy mozna réwniez my¢ w zmywarce do naczyn.
D> W miare mozliwosci nalezy myc tarki bezposrednio po uzyciu, gdyz
wtedy najtatwiej jest usunac resztki produktow spozywczych.
> W celu schowania nalezy najpierw natozy¢ jedna z silikonowych
naktadek od dotu na matg tarke. Nastepnie kolejno natozy¢ na nig
tarki $rednig i duza. Na koniec natozy¢ druga silikonowa naktadke
od géry na trzy ztozone tarki, tak aby kazda tarka byta osadzona
doktadnie w odpowiednim rowku silikonowej naktadki.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 116283CE56XXI - 2021-07 - 625 081

naktadka silikonowa
silikénovy nasadec
szilikon ratét
silikon baslik
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@ Informacia o vyrobku

- Striihadld s vhodné na strihanie zeleniny, ovocia a syra.

Malé striihadlo je vhodné aj na spracovanie orechov a podobne
tvrdych potravin, stredné a velké strdhadlo nie sd na to vhodné.
Silikdnové ndsadce zabezpecujd pri strihani protiSmykovd polohu
a umoznuju priestorovo Gsporné uskladnenie strahadiel. Vyrobok
je urceny na spracovanie mnozstiev beznych pre domacnosti a nie
je vhodny na komercné dcely.

- Obalovy materidl udrZujte mimo dosahu deti. Okrem iného hrozf
nebezpecenstvo udusenia!

- Nebezpecenstvo poranenia! Cepele v strihadlch st ostré!
Strdhadla udrZujte mimo dosahu deti a uschovajte ich na mieste
nedostupnom pre deti. So striihadlami manipulujte opatrne,
obzvIast pri spracovani kratkych kiskov ovocia, zeleniny alebo
syra, a pri Cisteni.

- Na citlivych povrchovych plochdch mdZu kovové okraje strihadiel
spdsobit Skrabance. Strihadla preto neukladajte priamo na pra-
covnl plochu. PouZivajte silikénové nésadce, alebo pod ne polozte
vhodn( protiSmykovd podlozku.

tarki (duza, $rednia i mata)
strihadla (velké, stredné, malé)
reszel6k (nagy, kozepes, kicsi)
rende (biyiik, orta, kiigiik)

naktadka silikonowa
silikénovy nasadec
szilikon ratét
silikon baslik

PouZivanie
1. Nastrte poZadované strihadlo na jeden zo silikénovych
nasadcov plochou na uchopenie smerom nahor (pozri obrazok)
a na strihadlo nasadte druhy silikénovy nasadec.
2. Ved'te prislu$nd potravinu pozdiz ¢epelf zhora nadol.
Silikénovy nésadec zachytdva nastrdhany material vo vndtri strihadla.
Alternativne mdZete strihadla pouZivat aj bez silikénovych nasad-
cov tak, Ze ...
D> ... Zelané strahadlo podrZite za plochu na uchopenie priamo
nad nddobou/pokrmom, alebo
D> ... strdhadlo poloZite na vhodn protismykovd podloZku, napr.
dreven( alebo plastovi dosku na kréjanie.
Cistenie a uschovanie
> Pred prvym pouZitim a po kazdom dalSom pouZiti vyCistite
v3etky diely horticou vodou a trochou prostriedku na umyvanie
riadu. NepouZivajte ostré Cistiace prostriedky, Spicaté predmety
alebo tvrdé kefy. Vsetky diely nasledne dobre osuste. VSetky
diely sa moZu umyvat aj v umyvacke riadu.
> Strihadla vy€istite pokial mozno hned'po pouZiti, vtedy
sa z nich dajd zvySky potravin najlepsie odstranit.
D> Na uschovanie najskor zasuiite malé strihadlo na jeden
70 silikdnovych nésadcov. Potom nafi postupne nasuiite stredné
a velké strdhadlo. Nakoniec na tri strihad|a zhora zatlacte
druhy silikdnovy ndsadec, tak aby kazdé strdhadlo presne
sedelo v zodpovedajlicej priehlbinke silikonového ndsadca.

Duza tarka | Nagy reszeld
Velké striihadlo | Biiyiik rende

Do krojenia w plastry, np.
0qorkéw, rzodkiewki czy jabtek
Na krdjanie platkov napr. uhorky,
redkovky alebo jablka

PI. uborka, retek vagy almas
szeleteléséhez

Dilimler halinde kesmek icin, 6rn.
salatalik, turp veya elma

sera

reszeléséhez

@ Termékismertetd

- Areszel6k z6Idséq, gyiimdlcs és sajt reszelésére és szeletelésére
alkalmasak. A kis reszel@ diéfélék és hasonldan kemény élelmisze-
rek feldolgozéséra is alkalmas, a nagy és kdzepes reszelk erre
nem alkalmasak. A szilikon ratétek biztositjak, hogy a reszel6 ne
cstsszon el reszelés kozben, és a reszeldk helytakarékos tarolasara

is szolgalnak. A termék maganhaztartasokban el6forduld mennyisé-

gek feldolgozdsdra alkalmas, ipari célokra nem hasznélhatd.

- Ne engedje, hogy a csomagoldéanyag gyermekek kezébe keriiljon.
Tobbek kozott fulladasveszély all fenn!
- Sériilésveszély! A reszel6k pengéi nagyon élesek! A gyermekeket

tartsa tavol a reszeldktdl, és olyan helyen tarolja Gket, ahol gyerme-

kek nem férnek hozza. A reszelGkkel Gvatosan banjon, kiilondsen
rovidebb gyiimélcs, zoldséq és sajtdarabok esetében, valamint
a tisztitds soran.

- Az érzékeny feliileteken a reszel6k fém élei karcolasokat okozhat-
nak. Ezért ne helyezze a reszelGket kdzvetleniil a munkafeliiletre.
Haszndlja a szilikon rogzitéelemeket, vagy helyezzen aléd megfeleld
cstszasmentes feliiletet.

Hasznélat
1. Dugja rd a kivant reszel6t a markolattal felfelé (Iasd az dbrét)
az eqyik szilikon ratétre, és helyezze a masodik szilikon ratétet
feliil a reszeldre.

2. Vezesse végig az arra alkalmas élelmiszert fentrdl lefelé
a pengéken.

A lereszelt élelmiszert a reszel§ belsejében a szilikon ratét fogja fel.
Alternativaként a reszel6ket szilikon ratétek nélkiil is hasznalhatja ...

D> ... tartsa a kivant reszel6t a foganty( feliileténél fogva kozvetle-
niil eqy edény/élelmiszer folé, vagy

D> ... helyezze a reszel6t egy megfeleld csiiszasmentes feliiletre,
pl. fa vagy mianyag vagédeszkara.

Tisztitds és tarolas

D> Forrd vizzel és némi mosogatdszerrel tisztitsa meg a készlet
valamennyi részét az els6 haszndlat el6tt és minden tovabbi
hasznalatot kdvetden. A tisztitdshoz ne hasznaljon mard tiszti-
toszereket vagy kemény keféket. Véqiil alaposan torolje szaraz-
ra a részeket. A készlet minden darabja mosogat6gépben is
tisztithato.

D> A reszelGket lehetdleg kzvetleniil a hasznalat utan tisztitsa
meg, mert az élelmiszer maradékok ekkor még kénnyebben
levalnak.

D> A reszel6 taroldsahoz eldszor helyezze a kis reszelGt az egyik
szilikon ratétre. Ezutdn tegye ré egymas utan a kozepes és
a nagy reszel6t. Végiil nyomja a masodik szilikon ratétet feliilrél
a harom reszel6re Ggy, hogy mindegyik reszeld pontosan
beleiiljon a szilikon ratét megfeleld hornyaba.

$rednia tarka | Kozepes reszeld
Stredné strihadlo | Orta rende

Do $cierania i rozdrabniania np.
marchwi, ziemniakdéw, jabtek czy

Na hrubé a jemné strahanie napr.
mrkvy, zemiakov, jablk alebo syra

PI. répa, burgonya, alma vagy sajt

Dilimler halinde kesmek icin, 6rn.
salatalik, turp veya elma

Mata tarka | Kis reszeld
Malé striihadlo | Kiiciik rende

Do $cierania np. skdrki z cytryny,
czekolady, imbiru albo czosnku.

Na jemné strihanie napr. citrénovej
kory, ¢okolddy, zazvoru alebo cesnaku
PI. citromhéj, csokolddé, gyombér vagy
fokhagyma reszeléséhez

Orn. limon kabugu, gikolata, zencefil
veya sarimsak rendelemek icin

Q0 iriin bilgisi

+Rendeler sebze, meyve ve peynir rendelemek igin uygundur. Kii¢iik
rende findik ve benzeri sert gidalarin islenmesi icin de uygundur,
blyiik ve orta rendeler bunun icin uygun degildir. Silikon basliklar
rendeleme esnasinda kaydirmadan tutus saglar ve rendelerin yer-
den tasarruf ederek istiflenmesini miimkiin kilar. Bu iriin, ev ihti-
yaci miktarlarina gore tasarlandiindan ticari amacli kullanim icin
uygun degildir.

- Cocuklarr ambalaj malzemesinden uzak tutun. Aksi takdirde bogul-
ma tehlikesi vardir!

+ Yaralanma tehlikesi! Rendelerin bigaklari ¢ok keskindir! Cocuklari
rendelerden uzak tutun ve rendeleri cocuklarin erisemeyecegi yer-
de muhafaza edin. Ozellikle kisa meyve, sebze veya peynir parcala-
rint islerken ve temizlerken rendelere dikkat edin.

+Rendelerin metal kenarlari hassas ylizeyleri ¢izebilir. Bu nedenle
rendeleri dogrudan calisma yiizeyinin {izerine koymayin. Silikon
basliklari kullanin veya altina uygun bir kaymaz altlik yerlestirin.

Kullanim
1. Istenilen rendeyi, kavrama yiizeyi iistte olacak sekilde
(bkz.Sek.) silikon basliklardan birinin {izerine oturtun ve ikinci
silikon basligi rende Gzerine oturtun.
2. lgili gida maddesini yukaridan asagiya dogru bicaklardan geci-
rin.
Rendelenen parcalar rendenin i¢ kismindaki silikon baglikta toplanir.
Alternatif olarak rendeleri silikon basliksiz da kullanabilirsiniz ...
D> ... istenilen rendeyi dogrudan kavrama yiizeyinden bir kap /
yiyecek iizerine tutun veya
D> ... rendeyi, 6rnegin tahta veya plastik bir kesme tahtasi gibi
uygun, kaymayan bir yiizeye yerlestirin.
Temizleme ve saklama
> Tiim parcalar, ilk kullanimdan sonra ve her kullanimdan sonra
sicak su ve biraz bulasik deterjani ile yikayin.
Tahris edici temizlik maddeleri, sivri cisimler veya sert fircalar
kullanmayin. Ardindan tiim parcalari iyice kurulayin. Tiim par-
calar bulasik makinesinde de yikanabilir
D> Rendeleri miimkiin oldugunca kullanimin hemen ardindan te-
mizleyin, ¢linkii gida maddesi artiklari en iyi bu sekilde ¢ézlir.
I> Saklamak igin once kiiglik rendeyi silikon basliklardan birinin
tizerine koyun. Ardindan orta ve biiyiik rendeyi arka arkaya
lizerine koyun. Son olarak, ikinci silikon bashgi yukaridan ii¢
rende iizerine bastirin, bdylece her bir rende silikon baslktaki
karsilik gelen oluga tam olarak oturur.
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